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Die Natur des Weinb

B Grundsatzliches zum Boden
Jede Weinlage hat ihre eigene Geologie,
ihren Boden, ihr Klima und Okosystem.
Der Winzer berucksichtigt das Zusam-
menspiel dieser Faktoren schon bei
der Wahl der Rebsorten, 1
die unterschiedliche g
Anspriiche stellen.
Seine personliche
,,Handschrift* kommt
dazu. Diesen komplexen
Zusammenhang, in dem der
Charakter der Lage an den Wein
Ubergeht, bezeichnet man auch als
,,das Terroir.

B Was macht den Wein
vom Stein zum Steinwein?
Im Muschelkalk des Bodens kénnen die Reben tief wurzeln
und ihre Trauben mit Mineralstoffen versorgen. Das ergibt
einen korperreichen Wein. Sehr gute Tropfen werden sinn-
lich fassbar vom Boden gepragt: Wir riechen und schmecken
Mineralitét und Feuersteinnoten.

Die steile, hohlspiegelartige Gelandeform lasst die Sonne
intensiv einstrahlen. Der Main speichert Warme und dampft
Temperaturschwankungen. Dadurch genie3t die Rebe eine
sehr lange Vegetationszeit. Dies bringt Frucht und Fulle in
den Wein und verleiht ihm ein grof3es Reifepotenzial.

| 225 Millionen Jahre

unterfrankische Erdgeschichte

Buntsandstein, Muschelkalk und Keuper-in dieser Reihen-
folge wurden Gesteinsschichten am Boden des Germanischen
Beckens abgelagert. Vor 60 Millionen Jahren, beim Einbruch
des Oberrheingrabens, wurde dieses Schichtenpaket von
West nach Ost schrag aufgestellt und durch Erosion dann
teilweise wieder abgetragen: Spessart und Steigerwald ent-
standen. lhre Oberflachen dominiert Sandstein bzw. Keuper.
Der Wirzburger Stein liegt in der mittleren Zone. Die Basis
seiner Boden ist Kalk.
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B Und in den letzten zwei Millionen Jahren?
In dieses Land fraste der Main etliche steile Prallhange. Der
Steinberg liegt als einer der wenigen genau zum Stiden hin.

B Wir stehen am wéarmsten Ort
der Stadt Wurzburg

Der Abbruch schirmt vor Nord-
winden und damit auch vor
Spatfrosten. Die Innenkurve
mildert Stirme von Westen, =
soweit diese den Spessart
Uberwinden. Die Durchschnitts-
temperatur am Stein liegt 2°C 2
iber dem Wirzburger Mittel. ~
Dabei befinden wir uns hier
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B Wo waéchst was?

Eine der grof3ten zusammenhangenden Lagen Deutschlands
- rund 85 Hektar - ist Uber weite Strecken mit hochwertigen
Rebsorten bestockt: Silvaner (38%) und Traminer (3%) brau-
chen guten Boden, sind aber besonders windempfindlich,
daher stehen sie auf dem satten Grund unten. Die steile,
mittlere Hohe bekommt die kraftigste Sonne ab: Gut fur
Riesling (31%), Rieslaner (7%) und Scheurebe! Die frisches-
ten, fruchtbaren Boden findet man im oberen Bereich. Das
mogen die Sorten Miller-Thurgau (9%) und Bacchus.

= Silvaner 38%
= Riesling 31%

I Muller-Thurgau 9%

= Rieslaner 7%

== Weiler Burgunder 3%

== Traminer 3% J
= SOnstige (unter 6 Fschenantei)

Scheurebe °
Bacchus

Mariensteiner

Chardonnay

Albalonga

Rotwein
Blaufrankisch/ Lemberger

"Vorgestern kam ich in Wiurzburg an,
dessen Umgegend mir ebenso kahl schien
wie der Bergkessel schon,
in dem die Stadt selbst liegt."

Hermann Furst von Puckler-Muskau,-1834




